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de sosuri, tocanite de legume, budincg de conopidi, pizza si briose cu broccoli.



Ema si Eric iubesc méncarea de orice fel, le place
si s-0 manance, dar si sd o prepare, alaturi de mama
si de tata. Dimineata, fac planul impreuna:
— Ce mancadm azi, deliciosilor? intreaba mami.
— Eu vreau ceva buuun! spune Ema.
— Totul e bun dacd pregatim fmpreund! spun intr-un
glas mami si Eric.






Ema e putin mai mare si stie ceva mai multe lucruri
decat Eric.

Da, drojdie, ca sd creascd aluatul si sa fie pufos.
Mai avem nevoie si de putin oregano si putind
sare,

Copiii aduc din cdmard toate ingredientele. :
Eric se impiedica de pisica si scapa fdina pe jos. -
Intr-o secundd, toatd podeaua se face albs. :

~ |a uiteee, Ema, a nins! zice el uimit.

- leee, zice Ema, ma duc sa-mi pun mdnusile,
sa-| facem pe Olaf!

~ Mai bine aduci aspiratorul, Ema,
sa strangem fdina, spune mami. Apoi, eu
amestec ingredientele si Eric framanta
aluatul, bine?
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Eric face din aluat tot felul de forme simpatice. O omida, un sarpe, o minge dezumflata. In timp

re al ca inacs Tn aliiat ¢i Ema trmnrdctia FEina ra maratl ~11 scniratrariil mama S m S mdE o liosd (|



Mlami le explica pofticiosilor:

— Acum, cd aluatul a crescut, il intindem in foi subtiri, pe care le asezam Tn tavi. Fiecare fsi
une pe pizza lui ingredientele preferate.

-ma pune sos de rosii, mozzarella, ardei, ciuperci si mdsline taiate feliute. Eric isi pune peste
osul de rosii porumb, ton, ardei si mult cascaval.

— Pot s& pun si gem de prune, mami? Imi place
mult gemul de prune!

— Poti, dar nu va iesi prea bun. Gemul merge la
clatite. La pizza merg ingrediente sdrate!

ApoOi, mami presard oregano si pizzele intra la
cuptor. Copiii pazesc cu sfintenie usa cuptorului,
fntreband o data pe secunda:

— Mami, e gata? Cand e gata? Acum? E gata?
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— Perfect! Stii tu, Ema, sa faci chec?

— Nu, c& mami face, eu stiu doar sa-l mananc.

— Bine, lasa ¢d ne descurcam noi.

— Tati, s-o sundm s-o fntrebam pe mami! propune
==

— Aidreptate, asavom face, decat sd-ifacem surpriza
un chec care nu e bun, mai bine facem un chec bun
care nu mai e surpriza! concluzioneaza Ema.

Tati o sund pe mami, noteaza atent tot, apoi pune

copiii la treaba.

— Tu, Eric, speli prunele si scoti sdmburii din ele.
Eric face intocmai. Spala prunele scoate samburii din ele,’
aruncd prunele la gunoi, iar samburii ii asaza pe farfurie.

— Hai, mai Eric, iar ai aruncat prunele in loc de samburi? il

ceartd Ema pe fratele ei.
— N1t pe toate pe unele le-am mancat, spune Eric, mandru




